SHTRUDEL AUX POMMES ET AU SHTRAYZEL

(facon crumble)

Pour 8 personnes :

Pour le fond de gdteau : prendre une pate a gateaux roulés
Pour la farce :

1 kg de pommes acides

150 g de sucre en poudre

2 cuilléres a soupe de confiture d'abricots

125 g de noix écrasées

1 a 2 cuilléeres a café de cannelle

1 cuillére a soupe d'huile ou de beurre fondu

125 g de raisins secs

4 cuilléres a soupe de chapelure ou de farine de matsé

Pour le shtrayzel :

100 g de beurre

100 g de farine

50 g de sucre en poudre

un peu de cannelle (facultatif)

Eplucher les pommes et les couper en petits morceaux.

Les mélanger avec le sucre, la confiture, les noix écrasées, la cannelle,
I'huile ou le beurre, les raisins secs et la farine de matse.

Aplatir au rouleau a péatisserie la pate pour gateaux roules.

Graisser un moule avec un peu de beurre et y étaler cette pate.

La faire un peu cuire au four jusqu'a ce quelle prenne une légere
couleur.

Sortir du four et poser dessus la préparation aux pommes.

Séparément, préparer le shtrayzel en prenant entre les mains la farine,

le sucre, la cannelle et le beurre ramolli.

Avec les doigts travailler jusqu'a ce que le mélange soit friable.
L'émietter sur le dessus des pommes.

Mettre au four pendant 30 mn environ.
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